CHAMPAGNE

COURT MARNE

RECOLTANT

Cépages

75 % PINOT MEUNIER
20 % CHARDONNAY
5% PINOT NOIR

Eil
L’effervescence active produit un large tapis de fines
bulles a la surface du vin. La robe est d’un beau jaune or.
Le vin est limpide et brillant.

Nez
Elégant et persistant, le nez exprime de jolies notes de
fruits secs et de pate de fruits. A ’aération, des notes
délicates d’épices apparaissent. En finale, une touche
gourmande et douce de compotée d’abricot.

Bouche

e La bouche est ronde a I’attaque, avec une agréable

s fraicheur sous-jacente. Des notes de cognac et de ceréales
viennent parfaire le bouquet aromatique. La finale est
pure et cristalline.

INTUITION

Ctra PBrut
PRODUI ance

Vin droit et franc de belle tenue.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer avec modération.
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